
De Luze XO Très Vieille Réserve Supérieur
Frankrike / Cognac / Cognac

DE LUZE har vært et av de ledende cognacmerkene siden 1822 og er en bestselger også i Norge. 
Selskapets nye eiere, Boinaud-familien, har en helt unik tilgang på de aller edleste råvarene i Cognac. VSOP
og XO-cognacene er derfor oppgradert til Fine Champagne Cognac. Det betyr at over halvparten av innholdet
kommer fra Grande Champagne, som er selve hjertet og kvalitetssenteret av den franske Cognac-regionen.
Den andre delen kommer fra Petite Champagne som er den nest beste regionen. Kvalitetsforbedringen
kommer som følge av at Boinaud-familien også eier Grande Champagnes største vingård og det største private
destilleriet i Cognac. 

Type Cognac

Produsent Cognac De Luze

Druetyper 90% Ugni Blanc, Folle Blanche, Colombard., 10% diverse.

Vinifikasjon Tradisjonell dobbeltdestillasjon.

Lagring 10 års fatlagring i eik fra Limousin.

Analyse Sukker: 10,50 g/l           

Webside www.cognac-de-luze.com/

Høyoppløselig bilde

Volum

0,05 L

Varenummer

791503

EPD-nr

2597714
 

Pris Vinmonopolet

kr. 82,00

Antall i kasse

72

Sortiment

 

Vectura nr

131552
Status: Skaffevare
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Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Nærmere informasjon finner du her:
· https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen ·
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